
Prix nets en euros TTC. Service inclus. La maison n’accepte pas les chèques. 

DÉJEUNER

Formule du Lieu 18

*plat + salade de fruits 


Menu déjeuner 17 

Entrée du jour 

+ plat du jour


ou

Plat du jour 


+ dessert du jour


Menu déjeuner gourmand 21

Entrée du jour 

+ plat du jour 


+ dessert du jour


voir menu du jour

Les Plats


La Salade Thaï 17

boeuf snacké, salade romaine, cacahuètes, satay, 


pousses de soja, coriandre, vinaigrette thaï du chef


*La Salade Croustillante du Lieu 17

poulet croustillant, salade romaine, tomates cerises, 


cheddar, oignons frits, sauce curry du chef


La Salade Grecque 17

concombre, pastèque, fêta, olives kalamata,


poivrons, oignons rouges, vinaigrette à l’huile d’olive du chef


La Salade César 18

suprême de poulet, salade romaine, tomates cerises, oeuf,


 anchois, copeaux de parmesan, sauce césar du chef


La Pizza Salmone 18

crème fraiche, mozzarella, crème d’aneth,


saumon fumé, zeste de citron


*La Pizza du Lieu 17

sauce tomate, mozzarella, burrata crémeuse,  

bresaola, roquette


Le Burger Classique 16

steak de bœuf, oignons confits, cheddar,  

salade romaine, cornichons, sauce du chef ou sauce spicy


*Le Burger du Lieu 15

escalope de poulet, guacamole, cheddar, 

salade romaine, cornichons, sauce curry du chef


Tortiglioni à la Truffe 20

*Penne Chicken Verde 16


Tataki de Thon 24

& son riz


Poisson Pané du Lieu 19

& ses frites


Entrecôte du Lieu 22

& ses pommes grenailles


Suprême de Poulet 21

& sa purée

Pour les plus petits 12

Nuggets de Poulet, frites + 1 boule de glace

Les Entrées


 Œufs bio Mimosas 8

Tartare de Crevettes13


Burrata crémeuse & son trio de Tomates 13

Tartare de Daurade 12


Focaccia du Lieu 11

Poulpe grillé à la Méditerranéenne 13 


Gambas Tempura 13

Accompagnement  supplémentaire 4,5

frites, pommes grenailles, riz,


purée, wok de légumes, salade verte

purée truffée +2

Les Desserts

Assiette de Fromages 10 - à partager 19


Chèvre, Camembert de Normandie,

 Comté, Roquefort AOP 

Plateau de Fromages 35

pour 4 personnes


Assiette de Fruits de saison 15

pour 2 personnes 

Plateau de Fruits 25

pour 4 personnes


Salade de Fruits 8

Tarte Tatin 9


Chou Pistache 9

Pavlova Surprise 9


Coeur Coulant Chocolat 8

Tarte Fruits Rouges 9


Tout Schuss 8

Indécentes Profiteroles 9

Brioche Perdue du Lieu 9


caramel beurre salé ou chocolat nutella


Café ou Thé (+1) Gourmand 9



En Attendant

             Assiette de tapas Orientale 28                       Bruschetta Saumon fumé mozzarella 17


Assiette de tapas Méditerranéenne 28             Bruschetta Poulet grillé mozzarella 16

Bruschetta Orientale 18

Nos Salades

La Chèvre 17


chèvre chaud miel sur toast pain de campagne,

 feuilles de chêne, pousse d’épinards, avocat, pommes, noix


La Thaï 17

boeuf snacké, salade romaine, cacahuètes, satay, 


pousses de soja, coriandre, vinaigrette thaï du chef


La Grecque 17

concombre, pastèque, fêta, olives kalamata,


poivrons, oignons rouges, vinaigrette à l’huile d’olive du chef


La César 18

suprême de poulet, salade romaine, tomates cerises, oeuf,


 anchois, croutons, copeaux de parmesan, sauce césar du chef


La Croustillante du Lieu 17

poulet croustillant, salade romaine, tomates cerises, 


cheddar, oignons frits, sauce curry du chef

Pizzas au Four

La Margherita 12


sauce tomate, mozzarella

  

La Salmone 18

crème fraiche, mozzarella, crème d’Aneth,


saumon fumé, zeste de citron


L’Orientale 18

sauce tomate, mozzarella, viande hachée, 

 chorizo, merguez 

Al Tartufo 18

crème fraiche, mozzarella, crème de truffe, 


champignons, roquette, copeaux de parmesan

 


La Pizza du Lieu 17

sauce tomate, mozzarella, burrata crémeuse,  

bresaola, roquette

Burgers

Le Classique 16


steak de bœuf, oignons confits, cheddar,  
salade romaine, cornichons, sauce du chef ou sauce spicy 

L’Italien 15

burrata panée, steak de tomates,


salade roquette, sauce pesto du chef 

Le Rôti 17

effiloché de poulet rôti, compotée de choux rouges, cheddar,


 choux chinois, sauce verte du chef 

Le Burger du Lieu 15

escalope de poulet panée, guacamole, cheddar,  

salade romaine, cornichons, sauce curry du chef

Viandes

Tartare de Boeuf au couteau 19


& ses frites

Suprême de Poulet 21


& sa purée

Escalope de Veau Milanaise 22


& ses linguine tomates

Tigre qui pleure 26


& son millefeuille de pommes de terre

Entrecôte du Lieu 22


& ses pommes grenailles

Côte de Boeuf  (1,2kg), à Partager 79


2 garnitures au choix

Poissons

Poisson Pané du Lieu 19


& ses frites


Tataki de Thon 24

& son riz


Sôle meunière ou grillée 44

& sa purée


Bar Entier 23

& son wok de légumes

Saumon laqué 24


& son riz

Farandole de Poisson 48


2 garnitures au choix

Nos Glaces

2 Boules 5  / 3 Boules 7


vanille, pistache, chocolat, café,  
sorbet citron, sorbet fraise, sorbet mangue 

 

Banana Split 9


glace vanille, glace chocolat, sorbet fraise,  
banane fraiche, amandes, chantilly 

 

Fraise Melba 9


sorbet fraise, glace vanille, fraise fraiche, 

coulis fruits rouges, chantilly 

  
La Givrée du Lieu 9


sorbet mangue, mangue fraiche, 

purée de passion, chantilly

Pour les plus petits 12

Nuggets de Poulet, frites + 1 boule de glace

Accompagnement  supplémentaire 4,5

frites, pommes grenailles, riz,


purée, wok de légumes, salade verte

purée truffée +2

Prix nets en euros TTC. Service inclus. La maison n’accepte pas les chèques. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 

Pâtes

Linguine aux Crevettes 18


Penne Chicken Verde 16


Raviole Ricotta Epinards 18

Tortiglioni à la Truffe 20

Les Desserts

Assiette de Fromages 10 - à partager 19


Chèvre, Camembert de Normandie,

 Comté, Roquefort AOP 

Plateau de Fromages 35

pour 4 personnes


Assiette de Fruits de saison 15

pour 2 personnes 

Plateau de Fruits 25

pour 4 personnes


Salade de Fruits 8

Tarte Tatin 9


Chou Pistache 9

Pavlova Surprise 9


Coeur Coulant Chocolat 8

Tarte Fruits Rouges 9


Tout Schuss 8

Indécentes Profiteroles 9

Brioche Perdue du Lieu 9


caramel beurre salé ou chocolat nutella


Café ou Thé (+1) Gourmand 9

Les Entrées


 Œufs bio Mimosas 8

Poulpe grillé à la Méditerranéenne 13


Burrata crémeuse & son trio de Tomates 13

Tartare de Crevettes 13

Tartare de Daurade 12


Focaccia du Lieu 11

Gambas Tempura 13

Supplément  5

burrata

avocat

poulet



Prix nets en euros TTC. Service inclus. La maison n’accepte pas les chèques. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 

Les Eaux & Sodas


Evian, San Pellegrino 50cl 4

Evian, San Pellegrino, Badoit 100cl 6


Coca Cola, Zéro, Perrier 33cl 4

Lipton ice tea, Orangina, Sprite 25cl 4


Schweppes Tonic, Agrumes 25cl 4

Red Bull 25cl 6


Granini Abricot, Ananas, Fraise, Litchi, Multi-fruits, 
Orange, Pomme, Tomate 25cl 5

Les Bières

Pressions


Bud 25cl 4 / 50cl 7

Hoegaarden Blanche 25cl 5 / 50cl 9


Leffe Blonde 25cl 5 / 50cl 9

Goose Midway IPA 5 / 50cl 10


Monaco, Panaché 25cl 5 / 50cl 8

Corona bouteille 33cl 6

Champagne

Coupe (12,5cl) 10

Piscine (15cl) 12

Vins au Verre (15cl)

Rosé


Domaine Fortant « La Marinière » - Pays d’Oc igp 6

Château Saint Maur  « Maur & More » - Côte de Provence aop 7


Blanc 

Domaine Les Hauts de la Jousselinière - Chardonnay igp 6 

Domaine Fournier « F de Fournier » - Sauvignon vdf 6

Domaine Charly Nicolle - Chablis aop 8


Domaine Gilles Blanchet - Pouilly fumé aop 8 

Rouge  
Domaine Roc de l’Abbaye - Pinot Noir vdf 6


Domaine Lestours Clocher - Côtes Du Rhône aop 6

Domaine Patrice Lathuiliere « Pisse Vieille » - Brouilly aop 7


Domaine Jennifer King « Terres Rouges » - Saint Emilion aop 7

 

 Les Cocktails

Les Classiques 10


Aperol spritz, gin tonic, Moscow mule, margarita, sex on the beach…


Le Cocktail du Jour 12

voir avec notre super barman


Le Mojito… 10

fraise, passion ou mangue 12


rhum Bacardi, menthe fraîche, citron vert, sucre de canne, eau gazeuse


Le Spritz du Lieu 12

St Germain, Prosecco, eau gazeuse


Le Bonbon 12

vodka Grey Goose, triple sec, vanille, fraise, citron jaune


Le Petit Filou 12

gin Bombay Sapphire, Italicus, liqueur d’abricot, citron jaune


La Pina Supra Colada 12

rhum Carta Oro, ananas, noix de coco, chantilly


Le Pornstar du Lieu 12

vodka Grey Goose, liqueur de passoa, fruit de la passion, vanille

Mocktails 9

Virgin Mojito…


fraise, passion ou mangue +1€

menthe fraîche, citron vert frais, sucre de canne, eau gazeuse


Virgin Sex on Beach

ananas, cranberry, pêche 

Virgin Pornstar +1€


maracuja, fruit de la passion, vanille

Le Lotus


ananas, mangue, litchi, fleur de sureau 

L’Innocent du Lieu


framboises, basilic, citron jaune, limonade

Bar (4cl)

3cl Pastis 51, Ricard 5 


6cl Martini Rouge, Blanc 6

Kir 7 / Kir Royal 12 


Birlou, Bailey’s, Calvados 8

Amaretto, Get 27, Get 31, Limoncello 8


Absinthe, Poire, Prune, Mirabelle 10

Carta Oro 8 / Anejo Cuatro 10


Eristoff 8 / Grey Goose 10

Bombay Sapphire 8 / Hendrick’s 10 


Cazadores Reposado 10  / Patron Anejo 14

Jack Daniel’s 8 / Nikka 13 


Cardhu 12 ans 12 / Chivas 12

Balvenie 12 ans 14 / Balvenie 16 ans 18


Pyrat XO 14 / Mezcal 14

Santa Teresa 1796 16 / Zacapa 23 ans 16


Martell 12 / Martell VSOP 14

Remy Martin 1738 14 / Remy Martin XO 25 


Clase Azul 30 / Don Julio 1942 30

BOISSONS

Boissons Chaudes

Café, Déca, Allongé, Noisette 3


Café Frappé, Crème, Double 5

Kusmi Tea 5


Chocolat Chaud, Capuccino, Iced Coffe Latte 6



VINS

Vins Rosés

Domaine Fortant « La Marinière » - Pays d’Oc igp 23


Cote de Provence AOP 

Château Saint Maur  « Maur & More » 28

Château Saint Maur  « M » cru classé 36


Château Saint Maur  « L’Excellence » cru classé 41

Vins Blancs

Loire


Domaine Fournier « F de Fournier » 

 Sauvignon vdf 26


Domaine Gilles Blanchet - Pouilly Fumé aoc 39

Domaine Fournier « Les Belles Vignes »


Sancerre aoc 39

Domaine Roc de l’Abbaye - Pouilly Fumé aoc 47


Bourgogne

Domaine Charly Nicolle - Chablis aop 42


Domaine Perraton « Le Clos du Roi de Croix »

Pouilly Fuissé aop 50


Domaine Alex Gambal « En Remilly »

 Saint Aubin 1er Cru aoc 87


Domaine Alex Gambal « Les Rougeots »

Meursault aoc 111


Grand Sud

Domaine Ropiteau - Chardonnay vdf  26


Domaine Cristia - Château Neuf du Pape aoc 54

Vins Rouges

Loire


Domaine Roc de l’Abbaye - Pinot Noir vdf 25

Domaine de la Cottelleraie bio


Saint Nicolas de Bourgueil aoc 29


Bourgogne / Beaujolais

Domaine Patrice Lathuiliere « Pisse Vieille » - Brouilly aop 30


Domaine Bouchard Ainé - Hautes Côtes de Beaune aoc 45

Domaine Jean Baptiste Jessiaume « Laforges » - Santenay aop  51


Domaine de la Bressande « Clos Rousseau »

Maranges 1er Cru aoc 64


Domaine Jean Baptiste Jessiaume - Volnay aop 75

Chantal Lescure « Les Vignots » - Pommard aoc 89


Jean Claude Boisset « Coteaux des Bois »

Nuits Saint Georges aoc 127


Languedoc

Domaine Hortus « Bergerie » - Pic Saint Loup aop 39


Rhône

Domaine Lestours Clocher - Côtes Du Rhône aop 26


Domaine Combat - Crozes Hermitage aop 40

Domaine Louis Chomel « Tolondiere » - Saint Joseph aop 42


Domaine Cristia - Château Neuf du Pape aoc 59


Bordeaux

Domaine Jennifer King « Terres Rouges » - Saint Emilion aop 29


Château de Pez « Second de Pez » - Saint Estèphe aoc 42

Tempo d’Angélus - Bordeaux aoc 49


Château Roc de Boisseaux - Saint Emilion Grand Cru aoc 68

La Dame de Montrose - Saint Estèphe aoc 95


Roc de Cambes - Côte de Bourg aoc 172


Prix nets en euros TTC. Service inclus. La maison n’accepte pas les chèques. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 

Champagne

Prosecco 25


Palmer Brut 50


Vranken Diamant 85


Ruinart Brut 80

Ruinart Blanc de Blancs 150


Dom Pérignon 490


